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ROLLATINA DI SUINGCG CON YVERDURKE L
PATATE AL FiRkKAIOQ

mrrne a4 rwime arreielala r..l" arerta com revdure d: stagione, cetta Jembamrents af _,|'E'n.'|:l Jper
maa n:l.l.':fn'm{.:.- femera e :.:.'Fan'.'.:.'. derombagnats da JBatale Aurals

DOLCE AN AN

FPARMETTONE CON CREMA AL MASCARPON

i dwdee simbolo del Natele servito con wna srema of mascarpone roffice ¢ golora

45,00
“gegwa ¢ caffe imalns
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AISTORANTE/PIZIERIA

ANTIPASTI

TRIS DI MARE

fartare df fonwo ¢ ‘&e.ujrfm, &u-.uh-m FOET P mrarrvadaeg d nrr.l'ugmu & :m:'.!lﬁ'rcfa e

perce shada
22,00

SELEZLZIONE DEL DONATELLCOD

yw&m rorrn of nra ST In marinainng 8¢ rale @ olie, bativla a5 fewe fromhorta,
m.gp.uwe'u ' freres :‘&d.nf.n', ramlé oy eogge, caparanta .g.reﬁ:a'.fa
L)

CODOEZEZE ALLA TARANTINA

of clarsive sawltd dY cogpge comve pvawle fa fradigions
200

BEATTUTA IdI FILETTO

Battwta d¢ filetto com Dwrrats & alied

Léf"“ 22,00

TAGLIERING RUSTIOCOD

salasve romagnels, sortedelle IGP, Rocew AF prosciaite erado, coppa di Ferta, piadine e

.‘I'?'HE'ITI'H'DHE
15,00

O | FREITTING MISTO

masgareils i carmegoa, talvia, croccheliing wite menda, verdnre frifte, pofrada fritta
L]

VELLUTATA DI ZULCCA

Yi pelfuticha dd grvece cow crarfimd affalio E1T70 der colde Tovadess
A P
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PRIMI

FPACCHERI CODA DI ROSPO E ZAFFERANID

Jarta corpora con fenera code dF rospe & delicato profumo & gafferane
T, 00

ESPAGHETTI ALLE VONGOLE

wn grande slarsice: spaghelfs cem rompede fresche dell Adraiics & rapors awieniies def mare
1500

TAGLIOLIMI Al CROSTACEI
.Fu'_gﬁm'."rrﬁ frer:.ﬂl." arredis de ww rices T df rrasdacer
19,
GARGANELLI PREOSCIUTTO E 3CALOGNIO

Jparta fresca aevelta dalle deleegga dello realegno ¢ dalla sapidita raffinata def prosciotte
LRI

PAPPARDELLE AL RAGOD DI CINGHIALE
sfople dF pasta, vow rags & cinghials lewte £ corpose
Fa, o
TOXRARTELLACCIO DI ZUCCA

ripdens df gacea esaltate da chips croceandt & granciale ¢ profwseo dF rormarine
EER

TOERETELLINI IN BRODIDOD

Seerdellene dr l:lﬁ'.f!a __f'i"e:m‘ n}&u’u’f ar carme, rervrds v brodo __fr.ﬂ'.l'.l'ﬂ W arEe
14,08

TORTELLINI ALLA PANNA

o P.Fﬂ' clrrren fra ¢ jbrfm'." Em'ngn erf wella fwr rerts _Iﬂl.l:n" gmru Faf
14,00

TAGLIATELLE AL RAGU

Jatfe in cars da sapsewit mand secemda fa fradigions
208
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SECONDI

GRAN GRIGLIATA ROMAGHNOLA DI MARE
AUTUNNALE

calamar:, srale o brawgine, rardoncedly, scamps, frameeiie dr ipada v fenms iw base o
dfrpomiiefitd
25,00
PESCE 5PADA ALLA GRIGLIA
Jperce spada con posodorind ¢ cipalle A5 Trepes caramellale
f&.00
GREAM FRITTO I MARE E VERDURE

awells & ciufi aF calomrars, gamberd, maggawcolle, sogwadelle ¢ verdwrine pasteliate
a0

g‘} GRIGLIATA MISTA
_ 1 rafriecas, carfrafo, rerraceoscia df podio, ropfa, paaveffa
':' 28,000
FILETTO IDI MAMNZD
,’}r ' [fHletts di mango alla grigha 22,00
JFeletie ai frutts di besce 25,00

Siletto can scaplie dF grama e tariufo 28,00

TAGLIATA DI MANZO ALl FUNGHI PORCINI

mrerhida carme df L TEiT o lIEh.l'n'.| _ﬁu-m.l'f ‘ll".u rrg.ﬁu’ lﬂlurr."rri
2100
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CONTORNI

CONTORMO AUTUNMNALE
guicea, [nghi, patafe viels, patale vovelle, barbabictols
A
PATATE AL FORKO
o puartade O df Bafopna

5,00
PATATE FRITTE
4,00
INSALATA MISTA DI STAGIONE
.00

Lé;& MENT PER I PIU PICCOLI

FPRIDMIO

pasta af pomadore e barifieo
‘ Ppaita af ragi

SECONDG

= B cotoletta dF pette df pelfe e patate
| - DOLCE

pelate alla crema
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AISTORANTE/PIZIERIA

I NOSTRI DOLCI d

Lasciaterd tentarve dal dolce del giorno, chiedete al personale per la
proposta di oggi

MILLEFOGLIE
miliefoglic com fratti di Boscs
5,00

TIRAMISU DEL DONATELLO

riramini del Denatelle con @ wosted savaiards frerchi

i, (i

TORTA DI RISOD

torta di rise con amaretti, spama of mascarpore ¢ liguore alle mandarle
f, (A
GELATO 1M COPPRA

cremra of o rivecadaia
5,00

SORBETTO

limone o caffé
1.9







